
Iberian Acorn Ham (Hand-Carved)
Iberian cured meats table

Norwegian Salmon ‘Bellavista
Table of pâtés

Special Wild Shrimp Cascade
Festival of salads & croutons

Creamy octopus, prawns and Galician mussels salad
Rice with Seafood from the Alicante Bay

Pumpkin Soup with Blue Cheese
Poultry stew with croutons

Roast Segovian Suckling Pig in its Own Juices
Galician beef sirloin steak

Filet Mignon of Iberian pork in Roquefort sauce
Grilled lobster with dill and butter cream

Grilled Common Sea Bass
Garlic Fried Squid Rings

Fish Zucchini Rolls
Sautéed seasonal artichokes with Iberian cured ham

Assortment of Side Dishes
Our Desserts
Hot Custard
Flash Cake

Chocolate cake
New Year's Eve special chocolate

Rice pudding
Crunchy green apple sweet

Christmas delights
Tasting of homemade desserts
Chocolate fountain with fruit

Our wine cellar
Crianza red wine, white wine, cava

New YearSpecial Buffet

*The establishment reserves the right to modify certain dishes, if necessary, for similar ones of
equal or greater quality and preparation.



Jamón Ibérico de bellota al corte
Mesa de embutidos Ibéricos
Salmón Noruego “Bellavista”

Tabla de patés
Fuente Especial de Langostinos Salvajes

Festival de ensaladas & Crudités
Cremoso salpicón de pulpo, langostinos y mejillones gallegos

Arroz con mariscos de la bahía alicantina
Crema de calabaza con queso azul

Consomé de ave de corral con crutons
Asado de cochinillo segoviano en su propio jugo

Solomillo de ternera gallega
Filet Mignon de ibérico al roquefort

Bogavante a la plancha con crema de mantequilla y eneldo
Gallineta a la espalda

Anillas de calamar al ajillo
Rollitos de Zucchini Pesquero

Salteado de alchachofas de temporada con jamón ibérico
Surtido de guarniciones

Nuestros Postres
Natillas Calientes

Tarta Flash
Semifrío de chocolate

Chocolate especial fin de año
Arroz con leche

Dulce de manzana verde crujiente
Delicias Navideñas

Degustación de postres artesanos
Fuente de chocolate con frutas

Nuestra Bodega
Tinto crianza, blanco, cava

Año NuevoBuffet Especial

*El establecimiento se guarda el derecho de modificar algunos platos si fuera el caso, por otros
similares de igual o mayor elaboración


